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Krélowa kuchni wegierskiej na letnie popotudnia
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Kraj pochodzenia: Kuchnia wegierska

Ostatnie dni wakacji to dobry moment na eksperymentowanie z warzywami. Papryka nazywana réwniez
pieprzowcem moze by¢ podawana w ciekawszej formie niz tradycyjne leczo. W potaczeniu z migsem i
Miedzybrodzkim Makaronem w ksztalcie ryzu stanie sie Swietng potraw na ciepte popotudnia i wieczory.

Papryka nadziewana makaronem i miesem
Skfadniki:

- fopatka wieprzowa - 200g

- boczek wedzony - 200g

- cebula - 3 sztuki

- olej - 3 tyzki

- masto - 1 tyzka

- papryka $wieza kolorowa - 6 sztuk

- SO, pieprz czarny i ziotowy

- natka pietruszki - 1 peczek

- Makaron Miedzybrodzki w ksztatcie ryzu - 1 paczka

Wykonanie:

Cebule obrac, pokroi¢ w kostke i lekko podsmazy¢ na oleju. Doda¢ zmielony w maszynce na grubym oczku
boczek i topatke. Zmielone mieso chwile poddusi¢ na patelni z cebulg. Doda¢ przyprawy do smaku i
ugotowany na pottwardo makaron, pokrojong natke i masto. Catos¢ doktadnie wymiesza¢. farszem napetnié
wydrazone papryki, przykry¢ dekielkami i piec w temp. 160 st.C ok. 45 minut.

Smacznego!
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